GATEAU AU CITRON DE ANNIE

Ingrédients

4 peuls

175 ¢ dr sucre glace

LBO ¢ de créme (-aiche L5% de mal.gr.
125 ¢ de beurre fodu

cesle de 2/3 cilrers seler gouil

300 ¢ de “arine

L sachel de |evure chimique

L pincée de se|

Préparation

PoJr &6/8 personnes
lemps de prépa-ation 20 minutes
lemps de culsson chviron 35/45 minutes sclon four

P-éckauffez |e “our a 180°C chalcur tecurmante,

Da2ns un salad er, battez a |'aice d'un batteur glectrique |e sucre et es oeufs, Jusgu'a ce que | mélange devienne Mmausseux.

Ajoutez dans |'o-dre, et en Télargeant a chaque irgrédient, créme “raiche, beurre fondu, zestes de ¢ trong, 2joutez enserble farine, pincee de se|
et levure chim'que |e tout tamisee,

Mettez |2 pate dans an moule beurre et farine,

tEnfournez podr envircr 35/45 minctes,

VérTiez |a cuisson avec |a pointe d'un ccuteau, €||e dait resso-tir seche,

DémoLlez tiede et |aiasez refroidir sur une grille.

L'idée de |a recette est de mon amie Annie

Commecntaires

Pour |e pla'sirs des petits et des grands

Recette siTple a réaliser, moelleux et Ege- en bouche, podr [ petit-déjeuner ou le golter, et ce petit galt
citronné, un vrai plaisir, si vous gimez |e citron 2Jien sdr,

Je pense qJe 5° vous n'étes pas fan du cit-on, vous poJvez -emplace- pa- des zeswes d'oranges, de |a vanille et
ton«a, cannelle etc.....

Ajouter un commentaire
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